Aglianico 2015

VINEDO
100% Aglianico
100% Organico.
100% Uvas de nuestro vinedo

VINIFICACION

Vendimias manuales en la madrugada.
Maceracion en frio durante 24 horas.
Fermentacion con levaduras indigenas.
Remontado manual 3 veces al dia.

Maceracion post fermentativa durante 7 dias.

CRIANZA

° Fermentacion malolactica y crianza durante 22 meses
en barrica de roble franceés de segundo uso.
° Proceso de clarificacion mediante trasiego.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Vista: Caracteristico violdceo purpura muy intenso.

Nariz: Cereza, mora azul, arandanos secos, trufa, ciruelg, incienso, cafe,
frambuesa negra, cocoa.

Boca: Atagque astringente, frutos negros, especias,
empireumdaticos.

Maridaje: Cortes de carne a las brasas, salsas de

reduccion de vino, mariscos al carbon con salsade
chiles.

Grado alcohédlico: 13.5%
Servir de 14° a 16°C



