Grenache 2015

VINEDO

100% Crenache
100% Orgdanico.
100% Uvas de nuestro vifiedo

VINIFICACION

. Vendimias manuales en la madrugada.
Maceracion en frio durante 24 horas.

e Fermentacion con levaduras indigenas.
Remontado manual 3 veces al dia.
H Maceracion post fermentativa durante 7 dias.
CRIANZA
° Fermentacion malolactica y crianza durante 22 meses
en barrica de roble francés de segundo uso.
. Proceso de clarificacion mediante.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
Vista: Tonos rojizos granate con reflejos rubi, intensidad media.

Nariz: Frutos rojos, cereza, violeta, rosa, menta, jamaica, fresa
deshidratada.
Boca: Ataque de frutos rojos muy jovenes, frambuesa, herbdaceo.

Maridaje: Carnes frias y embutidos, atun con salsa de gudgiillo y chile

ancho, salmén con reduccion de jamaica vy frutos rojos, postres de
chocolate o frutos rojos/del bosque.

Grado alcohélico: 13.5%
Servirde 14° a 16°C



